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Bun venit!

ă ă ţ î ă ă ă ţPentru c v afla i n restaurantul unei crame, nu v putem l sa s savura i

m ncarea f r un pahar de vin care s mearg cu ce ave i n farfurie.â ă ă ă ă ţ î

Pe l ng preparatele le preg tim cu m iestrie zilnic n buc t ria noastrâ ă pe care ă ă î ă ă ă

boutique v-am preg tit i c teva sugestii de vinuri care se potrivesc cu ele.ă ş â

Conceptul de baz al buc t riei noastre este unul fusion cu preparate rom ne tiă ă ă â ş

reinterpretate i preparate gourmet c se potrivesc cu vinurile create de noi.ş are

C utam n fiecare zi s aducem prospe ime n farfurie i materie prim de naltă î ă ţ î ş ă î ă

calitate at t de la produc tori mari c t i de la mici fermieri din zon i nu numai.â ă , â ş i ă ş

Actualul restaurant i cazarea au fost reconstruite pe amprenta vechiului conacş

unde n perioada interbelic se organizau mese festive i dineuri de c tre vechii boieri,, î ă, ş ă

urm nd ca n perioada comunist cl direa i crama s devin M.A.T (Monopolulâ î ă ă ş ă ă .

Alcoolului i Tutunului) i s - i nchid u ile pentru astfel de evenimente.ş ş ă ş î ă ş

Astfel n 2021 am reu it s deschidem actuala loca ie ref cut integral pe, î , ş ă ţ ă ă

amprenta vechiului conac dar folosind materialele recuperate din acesta.,
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urm nd ca n perioada comunist cl direa i crama s devin M.A.T (Monopolulâ î ă ă ş ă ă .

Alcoolului i Tutunului) i s - i nchid u ile pentru astfel de evenimente.ş ş ă ş î ă ş

Astfel n 2021 am reu it s deschidem actuala loca ie ref cut integral pe, î , ş ă ţ ă ă

amprenta vechiului conac dar folosind materialele recuperate din acesta.,

Poftă bună!



CIORBE / SUPE

SUPĂ DE LINTE IZMENITĂ - 300g
O supă bogată, aromată și hrănitoare, preparată din linte roșie, cartofi, morcov,

ceapă, �elină și concentrat de roșii, parfumată cu usturoi și mentă uscată, ideală pentru

o masă reconfortantă și ușoară.

28lei

CIORBA ZILEI - 300g
Preparat proaspăt al zilei, disponibil în func�ie de inspira�ia bucătarului – întreabă

ospătarul pentru detalii.

30lei

PÂINE �ĂRĂNEASCĂ - 150g
Pâine tradi�ională cu maia naturală, coaptă pe vatră, cu coajă groasă, crocantă și

miez dens, ușor umed, ce păstrează gustul autentic al pâinii de odinioară. Perfectă

pentru preparate rustice sau servită simplu, cu unt sau zacuscă.

6 lei

9Alergeni

1 3 4 5 6 7 8 9 14Alergeni pot varia în func�ie de ingredientele folositei

1Alergeni



STARTER RECE

ANTIPASTI PLATOU 2-4 PERSOANE - 900g
Un platou gourmet ideal pentru două persoane, ce combină brânzeturi maturate,
mezeluri fine, nuci crocante, grisine, roșii uscate, măsline și legume aromatizate

(ardei gras, dovlecel, vinete), toate atent selec�ionate pentru o experien�ă culinară
rafinată, mediteraneană.

199 lei

PLATOU TAINELE �ARCULUI – 2 PERSOANE - 700g
Un platou generos pentru două persoane, ce reunește brânzeturi maturate (oaie,

vacă, gorgonzola, parmezan, emmentaler), fructe confiate, nuci, mere și struguri –
o combina�ie echilibrată între sărat, dulce și texturi variate.

169 lei

SALATĂ RAPSODIA ELENA - 300g
O salată inspirată din bucătăria grecească, cu brânză feta, roșii, castrave�i, ardei
gras, ceapă roșie, măsline și oregano uscat – o combina�ie proaspătă, aromată și

să�ioasă.

52 lei

SALATĂ VERDE ÎMPĂRAT - 330g
O salată bogată și savuroasă, cu salată iceberg, roșii cherry, crutoane, jamon, fileuri
de anchois, parmezan și un dressing ușor acidulat cu zeamă de lămâie – un amestec

de prospe�ime și gust intens.

82 lei

JAMON BELLOTA CU SOS DE ROȘII ȘI GRISINE - 180g
Un aperitiv rafinat compus din felii fine de Jamon Bellota – un jambon iberic de cea

mai înaltă calitate, maturat natural – servite alături de un sos proaspăt de roșii cu
usturoi și ierburi mediteraneene.

163 lei

1 5 7 8Alergeni

5 7 8Alergeni

7Alergeni

1 3 4 7Alergeni



MEZZE

5 8 11Alergeni

HUMUS SAH - 100g
Un humus fin și bogat în aromă, preparat cu năut fiert, tahini, usturoi, zeamă de lămâie

și un praf subtil de chimion, servit rece, ideal ca aperitiv sau garnitură orientală.

25 lei

ĂS ȘM LINI TE - 100g
O gustare simplă și autentică, formată din măsline atent selec�ionate, asezonate cu oregano

uscat pentru un plus de aromă. Ideală ca acompaniament pentru platouri sau băuturi.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

2 lei3

MELITZANO SALATA - 100g
O salată de vinete coapte cu ardei cop�i, usturoi, pătrunjel și ulei, mixată până la o textură

fină, cu gust intens și ușor afumat – perfectă ca aperitiv sau garnitură.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

2 lei3

TABBOULEH - 100g
O salată orientală răcoritoare, preparată din bulgur fin, pătrunjel proaspăt, roșii, castrave�i,

semin�e de rodie și zeamă de lămâie, ideală ca aperitiv ușor sau garnitură vegetală.

2 lei3

TZATZIKISS - 100g
Un sos grecesc răcoritor și cremos, preparat din iaurt gras, castravete ras, usturoi, mentă

verde și zeamă de lămâie, ideal ca aperitiv sau garnitură alături de carne, lipii sau legume.

2 lei3

1 8Alergeni

7Alergeni

WINE PAIRING



STARTER CALD

HUMMUS & THE BEAST - 330g
Un preparat modern și nutritiv, cu humus cremos servit alături de mușchi de vită

fraged, nuci caju, semin�e de rodie și un strop de sirop de rodie, pentru un contrast

echilibrat între prospe�ime, texturi crocante și note dulci-acrișoare.

88 lei

CHIPSURI DE MĂMĂLIGĂ CU USTUROI - 150g
Crispy chipsuri de mămăligă crocante, aromate cu usturoi proaspăt tocat și un strop

de ulei de măsline, ideale ca garnitură sau gustare savuroasă, ce adaugă un plus de

textură și savoare oricărui preparat.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

30 lei

DELICIUL PESCARULUI - 640g
O combina�ie savuroasă de fructe de mare și pește, cu creve�i decortica�i, midii negre

și somon, completate de roșii cherry, sos de roșii, ceapă, ierburi proaspete și unt,

pentru un preparat echilibrat și intens aromat.

118 lei

CREVE�I SAGANAKI - 300g
Un preparat mediteranean vibrant, cu creve�i decortica�i găti�i într-un sos de roșii

aromat, brânză feta, ceapă, usturoi, ierburi proaspete și un strop de Sambuca, servi�i

cu pâine pentru a absorbi fiecare picătură de savoare.

89 lei

5 8 11Alergeni

4 7 14Alergeni

4 7 14Alergeni 1

WINE PAIRING
Boian Roze Premium sec * Boian Fetească albă și Regală Barique

Boian Riesling demisec * Boian Clasic Roze demisec
Boian Clasic Fetească albă sec

Boian Cabernet Sauvignon și Fetească Neagră



MAIN COURSE
PPUI / RA�Ă

RISOTTO BOABE ÎN CIOC - 335g
Un preparat cremos și reconfortant, cu piept de pui fraged, risotto arborio, pecorino și

unt, completat de ceapă sotată și note discrete de vin alb și turmeric, pentru un gust

echilibrat și profund.

59 lei

ȘNI�ELUL BUNICII - 400g
- Recomandat pentru copii -

Un preparat clasic reinterpretat, cu piept de pui fraged în crustă crocantă de panko, servit

cu cartofi prăji�i, mozzarella topită, roșii uscate și sos aivert, pentru un gust bogat și reconfortant.

76 lei

Ă inRA� VIBE - 380g
Un preparat rafinat, cu piept de ra�ă gătit la perfec�iune, servit cu piure de cartofi cu

trufe, sos de fructe de pădure, salsa de trufe și garnituri subtile precum lapte, unt și

cartofi, pentru un echilibru între intensitate și fine�e.

129 lei

TRADI�IONAL

7Alergeni

7Alergeni

1Alergeni 3 7 10

WINE PAIRING Boian Fetească albă și Regală Barique * Boian Roze sec
Crama de Piatră Fetească Neagră și Pinot  Noir

WINE PAIRING



PUI / RA�Ă

MAIN COURSE
TRADI�IONAL

CIOLAN DE PORC CRONICU�A (EL CIOLANESCU)
- 1010g– 2-4 persoane

Un preparat consistent și tradi�ional, cu ciolan de porc fraged servit alături de cartofi

cop�i zdrobi�i, telemea de vacă, murături asortate și un sos catalan aromat ce

adaugă o notă modernă preparatului.

239 lei

PASTRAMĂ DE OAIE CU TRADI�IE - 500g
Un preparat autentic românesc, cu pastramă de oaie gătită lent, servită alături de

mămăligă, murături asortate, roșii și ceapă roșie, completat cu usturoi și ardei iute

pentru un plus de caracter.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.
108 lei

TO�CÂRNA�I MANGALI I - 650g
Un preparat rustic și să�ios, inspirat din gastronomia tradi�ională românească, cu

cârna�i de mangali�ă rumeni�i, servi�i alături de cartofi cop�i zdrobi�i, telemea de

vacă, muștar și murături asortate.

138 lei

ĂUM R DE MIEL ALDAVIN – 2-4 persoane - 910g
O re�etă de inspira�ie tradi�ională reinterpretată, cu umăr de miel fraged, servit cu

cartofi cop�i zdrobi�i, chipsuri de mămăligă, telemea de vacă, ardei copt și sos aivert

aromat. Un preparat generos, creat pentru a fi împăr�it.

399 lei

7Alergeni

7Alergeni

7Alergeni 10

WINE PAIRING

WINE PAIRING Boian Merlot cu Cabernet Sauvignon sec
Boian Fetească albă și Regală Barique

Boian Premium Cabernet Sauvignon și Fetească Neagră sec



MAIN COURSE
PPORC / VITĂ / MIEL

FILET MIGNON - 450g
Un preparat elegant și savuros, cu mușchiule� de porc fraged, servit alături de piure

de cartofi cu trufe și sos de fructe de pădure, o combina�ie echilibrată între gustul

intens al cărnii și fine�ea garniturilor.

86 lei

T-BONE THUNDER - 600g(2 persoane)
O por�ie generoasă de T-bone de vită fraged și suculent, gătit simplu pentru a

păstra gustul autentic al cărnii, servit alături de unt aromatizat și condimente uscate.

339 lei

TOPOR DE PORC - 395g
Tomahawk de porc cu os, fraged și suculent, gătit lent și servit cu dulcea�ă de ardei

iute pentru un contrast dulce-picant, ideal pentru iubitorii de preparate rustice cu

personalitate.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.
109 lei

VIT ÎN CHIFLĂĂ - 460g
Un preparat delicios și consistent, cu steak de vită fraged servit într-o chiflă moale,

alături de cartofi prăji�i crocan�i, castrave�i mura�i, ceapă și sosuri clasice precumcheddar,

ketchup și muștar, pentru o experien�ă completă de burger.

68 lei

7Alergeni

7Alergeni

1Alergeni 7 10

Aldavin Merlot sec
Aldavin Cabernet sec

Boian Premium Cabernet Sauvignon și Fetească Neagră sec

WINE PAIRING

WINE PAIRING



PORC / VITĂ / MIEL

PESTE / FRUCTE DE MARE

BIBAN CRÈME FRAÎCHE - 340g
Un preparat delicat și savuros, ce îmbină fine�ea fileurilor de biban cu o cremă de

smântână catifelată, midii negre, panceta rumenită și ceapă sotată, într-o armonie de

arome marine și accente ușor afumate.

119 lei

RISOTTO AL MAREE – BIBAN DE MARE FILE - 330g
Un preparat delicat cu influen�e italiene, compus din file de biban fraged servit peste

un risotto cremos aromat cu pecorino, unt și turmeric, completat cu note subtile de

ceapă și vin alb.

88 lei

SOMON COUTURE - 520g
Un preparat elegant, cu file de somon copt, acompaniat de orez sălbatic, smântână

de gătit, muștar Dijon cu boabe și sos fin de vin alb, completat cu unt pentru un gust

rafinat și echilibrat.

98 lei
1Alergeni 4 7 10

4Alergeni 7 14

4Alergeni 7

WINE PAIRING

WINE PAIRING Boian Fetească albă și Regală Barique * Boian Roze sec
Crama de Piatră Chardonnay sec



PASTE

CARBONARA DI ROMA - 250g
O reinterpretare autentică a celebrei re�ete romane, cu gălbenuș de ou, panceta

crocantă, pecorino maturat și paste al dente, într-o combina�ie cremoasă și intensă ce

celebrează simplitatea gastronomiei italiene.

68 lei

PASTE POMODORO - 300g
Un preparat clasic italian, cu paste pene învăluite într-un sos proaspăt de roșii cherry și

roșii conservate, completate de parmezan, busuioc proaspăt și ceapă sotată, pentru un

gust echilibrat, simplu și savuros.

58 lei

SALMOPASTA - 430g
Un preparat savuros cu influen�e mediteraneene, ce combină paste pene cu somon gătit,

mozzarella, parmezan, roșii cherry și smântână de gătit, asezonate cu busuioc și ceapă,

pentru un gust bogat și echilibrat.

79 lei

VITAPASTA - 410g
Un preparat savuros, ce combină paste pene cu mușchi de vită fraged, ciuperci,

parmezan și smântână de gătit, asezonate cu usturoi, ceapă și un sos cu note delicate

de vin alb și salsa de trufe.

98 lei

RISOTTO VEGANESCU' - 250g
Un preparat vegetal echilibrat, cu orez arborio gătit lent, ceapă, turmeric, usturoi și vin

alb, pentru un gust savuros și o textură cremoasă, fără ingrediente de origine animală.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.
49 lei

1Alergeni 3 7

1Alergeni 7

1Alergeni 4 7

1Alergeni 7

WINE PAIRING
Boian roze demidulce
Boian Riesling demisec

WINE PAIRING



DESERT

MOUSSE DE CIOCOLATĂ ALBĂ - 100g
Un desert fin și aerat, ob�inut din ciocolată albă topită, frișcă lichidă, ou și gelatină,
completat cu fructe de pădure și un sos delicat din aceleași fructe, pentru un contrast

dulce-acrișor perfect.

32 lei

PLĂCINTĂ TURNATĂ CU BRÂNZĂ ȘI STAFIDE - 150g
Un desert tradi�ional reinterpretat, cu umplutură generoasă de brânză grasă de vacă,
fructe uscate (stafide, merișoare, caise), coajă de citrice și smântână, totul copt într-un

aluat pufos și aromat.

32 lei

LAVACAKE CIOCOLATĂ NEAGRĂ
CU ÎNGHE�ATĂ DE VANILIE - 180g

Un desert decadent, cu un centru cald și lichid de ciocolată neagră intensă, învelit într-
un blat fin și pufos, servit alături de o por�ie generoasă de înghe�ată cremoasă de
vanilie, ce echilibrează perfect amărăciunea ciocolatei cu dulcea�a răcoritoare.

32 lei

TIRAMISU CLASIC - 150g
Un desert italian emblematic, preparat în straturi delicate de pișcoturi înmuiate în cafea
espresso, cremă catifelată de mascarpone și ou, ușor îndulcită, totul pudrat cu cacao
pentru un final intens și echilibrat. Un gust autentic ce îmbină fine�ea și profunzimea

aromei de cafea.

3 lei2

CHEESECAKE VEGAN - 140g
Un desert fin și nutritiv, realizat din caju hidratat, lapte vegetal, fructe uscate, sirop de

agave și ulei de cocos, cu un strat generos de fructe de pădure proaspete. O
alternativă vegetală savuroasă, fără compromisuri la gust sau textură.

35 lei

Alergeni 3 7

1Alergeni 3 7

1Alergeni 3 7

1Alergeni 3 7

Alergeni 6 8

WINE PAIRING
WINE PAIRING

Boian Roze demidulce



GARNITURI si SOSURI

CARTOFI CU ROZMARIN - 230g
Cartofi cop�i rumeni�i ușor, infuza�i cu rozmarin proaspăt pentru un plus de

savoare și aromă naturală, ideali ca garnitură pentru preparate din carne sau pește.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

20 lei

CARTOFI PIURE - 120g
Un preparat clasic, cremos și reconfortant, ob�inut din cartofi fier�i fin pasa�i,

îmbogă�i�i cu unt și lapte pentru o textură catifelată și un gust autentic.

20 lei

CARTOFI PRĂJI�I - 210g
Cartofi prăji�i aurii, crocan�i la exterior și moi în interior, ideali ca garnitură clasică

sau gustare simplă și satisfăcătoare.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

20 lei

CARTOFI PRĂJI�I CU TRUFE
Cartofi prăji�i aurii, crocan�i la exterior și moi în interior, ideali ca garnitură clasică

cu tartufo negro ca si gustare eleganta.

42 lei

OREZ SĂLBATIC
( -200 g) 165 g (după reducere pentru fierbere)

O garnitură sănătoasă și aromată, cu orez sălbatic fiert până la textura perfectă,

îmbogă�it cu unt pentru un gust catifelat și cremos, ideal alături de preparate

din carne sau pește.

30 lei

7Alergeni

7Alergeni



GARNITURI si SOSURI

SALATĂ ASORTATĂ DE VARĂ - 255g
O combina�ie proaspătă și răcoritoare de roșii, ardei gras, castrave�i, ceapă și

zeamă de lămâie, ideală ca garnitură sau gustare ușoară în zilele calde.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

25 lei

SALATĂ DE MURĂTURI - 150g
Un mix clasic de murături asortate, crocante și bine echilibrate în gust,

perfect pentru acompanierea preparatelor tradi�ionale sau grase.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

25 lei

SALATĂ DE VARZĂ ALBĂ - 150g
O salată crocantă și revigorantă, preparată din varză albă feliată fin,

asezonată cu mărar proaspăt și o notă ușor acrișoară, ideală pentru a

echilibra preparatele grele.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

20 lei

SALATĂ VERDE CU LĂMÂIE - 290g
O salată ușoară și răcoritoare, cu frunze fragede de salată verde, roșii

cherry și dressing de zeamă de lămâie, ideală ca acompaniament pentru

preparate din carne sau pește.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

20 lei

SOS AI VERTL - 50g
Un sos tradi�ional verde, intens aromat, preparat din pătrunjel proaspăt,

usturoi, ou, muștar și ulei, ideal pentru fripturi, carne la grătar sau legume coapte.

25 lei
3Alergeni 10



GARNITURI si SOSURI

SOS DE PIPER - 50g
Un sos intens și aromat, pe bază de apă și praf de piper, ideal pentru

preparate din carne roșie sau vânat, oferind o notă picantă și echilibrată.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

10 lei

SOS GORGONZOLA - 100g
Un sos cremos și intens, preparat din gorgonzola, parmezan, smântână de gătit și

unt, cu un strop de vin alb, ideal pentru paste, carne albă sau legume coapte.

18 lei

ARDEI USTURAT - 30g
Ardei iu�i atent selec�iona�i, marina�i ușor pentru a păstra gustul intens și iute, servi�i

ca acompaniament tradi�ional pentru preparate bogate sau grase.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

4 lei

SMÂNTÂNĂ 20% GRĂSIME - 50g
Smântână fermentată cu un con�inut de 20% grăsime, cu textură cremoasă și gust

ușor acrișor, ideală pentru supe, ciorbe, sarmale sau preparate tradi�ionale

românești. Aduce un plus de onctuozitate și echilibru preparatelor calde sau reci.

Alergeni: lapte

4 lei

7Alergeni



MUȘTAR - 50g
Muștar clasic cu gust echilibrat, ușor picant, ideal pentru preparate din carne,

cârna�i sau burgeri.

5 lei

KETCHUP - 50g
Ketchup dulce-acrișor pe bază de roșii, perfect pentru cartofi prăji�i, burgeri sau

gustări rapide.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

8 lei

MAIONEZĂ - 50g
Maioneză clasică, cremoasă și fină, ideală pentru salate, fripturi sau garnituri reci.

8 lei

DULCEA�Ă DE ARDEI IUTE - 50g
Un preparat artizanal, dulce și picant, din ardei iute și zahăr, cu note ușor

afumate – potrivit pentru brânzeturi, carne la grătar sau mâncăruri tradi�ionale.

Alergeni: nu con�ine alergeni declara�i.

10 lei

GARNITURI si SOSURI

10Alergeni

3Alergeni



Cereale care con�in gluten (grâu, secară, orz,
ovăz, grâu spelt, grâu mare sau hibrizi ai acestora);

Crustacee și produse derivate;

Ouă și produse derivate;

Pește și produse derivate;

Arahide și produse derivate;

Soia și produse derivate;

Lapte și produse derivate (inclusiv lactoză);

Fructe cu coajă - adică migdale (Amygdalus
Communis L.), alune de pădure (Corylus Avellana),
nuci (Juglans Regia), anacarde (Anacardium
Occidentale), nuci Pecan ( Carya ILLInoiesis

(Wangenh.) K.Koch), nuci de Brazilia ( Bertholletia
Excelsa), fistic (Pistacia Vera), nuci de Macadamia și
nuci OueensLand (Macadamia Ternifolia) și produse
derivate;

�elină și produse derivate;

Muștar și produse derivate;

Semin�e de susan și produse derivate;

Dioxid de sulf și sulfi�i în concentra�ii de peste 10
mg/litru;

Lupin și produse derivate;

Moluște și produse derivate.

LISTÃ ALERGENI
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Preparatele con�in alergeni alimentari reprezenta�i prin simbolurile următoare,
trecute la fiecare preparat în parte:

* Produsele pot fi congelate

Bun venit!

ă ă ţ î ă ă ă ţPentru c v afla i n restaurantul unei crame, nu v putem l sa s savura i

m ncarea f r un pahar de vin care s mearg cu ce ave i n farfurie.â ă ă ă ă ţ î

Pe l ng preparatele le preg tim cu m iestrie zilnic n buc t ria noastrâ ă pe care ă ă î ă ă ă

boutique v-am preg tit i c teva sugestii de vinuri care se potrivesc cu ele.ă ş â

Conceptul de baz al buc t riei noastre este unul fusion cu preparate rom ne tiă ă ă â ş

reinterpretate i preparate gourmet c se potrivesc cu vinurile create de noi.ş are

C utam n fiecare zi s aducem prospe ime n farfurie i materie prim de naltă î ă ţ î ş ă î ă

calitate at t de la produc tori mari c t i de la mici fermieri din zon i nu numai.â ă , â ş i ă ş

Actualul restaurant i cazarea au fost reconstruite pe amprenta vechiului conacş

unde n perioada interbelic se organizau mese festive i dineuri de c tre vechii boieri,, î ă, ş ă

urm nd ca n perioada comunist cl direa i crama s devin M.A.T (Monopolulâ î ă ă ş ă ă .

Alcoolului i Tutunului) i s - i nchid u ile pentru astfel de evenimente.ş ş ă ş î ă ş

Astfel n 2021 am reu it s deschidem actuala loca ie ref cut integral pe, î , ş ă ţ ă ă

amprenta vechiului conac dar folosind materialele recuperate din acesta.,

Poftă bună!
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