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Cereale care con�in gluten (grâu, secară, orz,
ovăz, grâu spelt, grâu mare sau hibrizi ai acestora);

Crustacee și produse derivate;

Ouă și produse derivate;

Pește și produse derivate;

Arahide și produse derivate;

Soia și produse derivate;

Lapte și produse derivate (inclusiv lactoză);

Fructe cu coajă - adică migdale (Amygdalus
Communis L.), alune de pădure (Corylus Avellana),
nuci (Juglans Regia), anacarde (Anacardium
Occidentale), nuci Pecan ( Carya ILLInoiesis

(Wangenh.) K.Koch), nuci de Brazilia ( Bertholletia
Excelsa), fistic (Pistacia Vera), nuci de Macadamia și
nuci OueensLand (Macadamia Ternifolia) și produse
derivate;

�elină și produse derivate;

Muștar și produse derivate;

Semin�e de susan și produse derivate;

Dioxid de sulf și sulfi�i în concentra�ii de peste 10
mg/litru;

Lupin și produse derivate;

Moluște și produse derivate.
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Preparatele con�in alergeni alimentari reprezenta�i prin simbolurile următoare,
trecute la fiecare preparat în parte:

* Produsele pot fi congelate

Bun venit!
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Poftă bună!



MEZZE & ANTREURI

MEZE MĂSLINE - 100g
Un amestec savuros de măsline verzi și negre, asezonate cu ierburi aromate și

ulei de măsline extra virgin, perfect pentru începutul mesei.

25lei

MEZE ICRE DE CASĂ - 120g
Icre fine de crap, amestecate cu ulei de floarea soarelui, zeamă de lămâie și

ceapă albă, servite pe pâine prăjită sau legume proaspete.

25lei

MEZE ZACUSCĂ - 120g
O zacuscă de vinete și ardei cop�i, gătită lent și asezonată cu condimente

tradi�ionale, oferind un gust autentic și reconfortant.

25lei

MEZE FASOLE BĂTUTĂ CU CEAPĂ CARAMELIZATĂ - 130g
Fasole bătută fină, combinată cu ceapă caramelizată și usturoi, servită cu

pâine proaspătă sau legume crocante.

25lei

CIORBE / SUPE

SUPA CREMĂ A ZILEI - 300g
O supă cremă fină, preparată zilnic cu legume proaspete și un strop de

smântână,oferind un gust delicat și reconfortant.

35lei

CIORBA ZILEI - 300g
O ciorbă tradi�ională, cu arome autentice, gătită cu ingrediente de sezon, care aduc

un omagiu tradi�iei culinare.

3 lei3

PÂINE �ĂRĂNEASCĂ - 150g
Pâine tradi�ională cu maia naturală, coaptă pe vatră, cu coajă groasă, crocantă și

miez dens, ușor umed, ce păstrează gustul autentic al pâinii de odinioară. Perfectă

pentru preparate rustice sau servită simplu, cu unt sau zacuscă.

7 lei
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PLATOURI & SALATE SPECIALITÃTI FRUCTE DE MARE

PLATOU RECE TRADI�IONAL (2-4 persoane) - 1100g
O selec�ie generoasă de preparate tradi�ionale: zacuscă de vinete, fasole

bătută, șorici, brânză de burduf, telemea de vacă, babic, piept de ra�ă afumat,
jumări, roșii, castrave�i, ardei gras, ceapă, cârna�i sticks, mușchi file și muștar.

240 lei

- 500g (estimativ)PLATOU BRÂNZETURI „TAINELE TARCULUI”
Un platou generos pentru două persoane, ce reunește brânzeturi maturate,
fructe confiate, nuci, mere și struguri – o combinaie echilibrată între sărat,

dulce și texturi variate.
180 lei

- 300gSALATĂ GRECEASCĂ „RAPSODIA ELENA''
O combina�ie proaspătă de roșii, castrave�i, ardei gras, măsline și brânză feta,

asezonată cu ulei de măsline și oregano.
68 lei

- 350gSALATĂ CU PIEPT DE RA�Ă AFUMAT
Salată verde crocantă, roșii cherry, gorgonzola, piept de ra�ă afumat și sos de

citrice, pentru un contrast perfect între dulce și sărat.
89 lei

BRÂNZĂ FETA LA CUPTOR - 300g
Brânză feta coaptă cu roșii, ardei gras, ceapă și condimente, servită cu ulei de

măsline și măsline verzi.
86 lei

GHIVECI CĂLUGĂRESC - 350g
Un amestec de legume de sezon – ciuperci, vinete, dovlecei, ceapă, ardei gras

și usturoi – gătite în vin alb și sos de roșii, pentru un gust autentic.
65 lei

CREVE�I BLACK TIGER - 250-300g
Creve�i mari și suculen�i, găti�i cu usturoi și ulei de măsline, servi�i cu un strop

de vin alb și pătrunjel proaspăt.
112 lei

CARACATI�Ă ~ 400 g (estimativ)
Caracati�ă fragedă, servită cu cartofi, salată verde și sos alivert, pentru o

combina�ie perfectă de arome.
138 lei

CRAP PE VARZĂ - 450g
File de crap fraged, servit pe un pat de varză călită, asezonat cu condimente

verzi și ulei de măsline.
92 lei

PASTE „PRICHINDEL” ~250g-
Paste fine, servite cu un sos de roșii proaspete, usturoi și busuioc, pentru un

gust clasic și reconfortant.
58 lei

PASTE CU PUI ȘI CIUPERCI - 350g
Penne al dente, combinate cu piept de pui fraged, ciuperci și smântână dulce,

pentru un preparat cremos și savuros.
75 lei

SPECIALITÃTI FRUCTE DE MARE
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MAIN COURSE
PORC & OAIE

MAIN COURSE
VITĂ

WINE PAIRING

CÂRNA�I MANGALITOTI 300/200/50/50/100 g-
Un preparat rustic și s ios, inspirat din gastronomia tradi�ional româneasc ,ă� ă ă

cu cârna�i de mangali� rumeni�i, servi�i al turi de cartofi cop�i zdrobi�i,ă ă
telemea de vac , muștar și mur turi asortate.ă ă

138 lei

PASTRAM DE OAIE 350/150/100/50 gĂ -
Un preparat autentic românesc, cu pastram de oaie g tit lent, servită ă ă ă

al turi de m m lig , mur turi asortate, roșii și ceap roșie, completat cuă ă ă ă ă ă
usturoi și ardei iute pentru un plus de caracter.

118 lei

TOPOR DE PORC 395 g-
Tomahawk de porc cu os, fraged și suculent, g tit lent și servit cu dulcea� deă ă

ardei iute cu un contrast dulce-picant, ideal pentru iubitorii de preparate
rustice cu personalitate.

125 lei

CIOLAN DE PORC „CRONICU�A” 1000/200/50/100/50 g-
Un preparat consistent și tradi�ional, cu ciolan de porc fraged servit al turi deă
cartofi cop�i zdrobi�i, telemea de vac , mur turi asortate și cu sos de hrean.ă ă

299 lei

ARIPIOARE DE PORC CU PIURE 550/200 g-
Aripioare de porc fragede, g tite sous vide, servite cu piure de cartofiă

cremos.
108 lei

CARNE LA CAZAN 00/200/100 g- 3
Pulpa de porc afumat , servit cu m m lig cald și mur turi asortate,ă ă ă ă ă ă ă

pentru un gust autentic și reconfortant.
126 lei

MUȘCHI DE VIT CU PIURE ȘI CIUPERCI 250/200/100 gĂ -
Mușchi de vit fraged, servit cu piure de cartofi și ciuperci sote, pentru oă

combina�ie perfect de arome.ă
162 lei

2 /100ANTRICOT DE VIT 00 gĂ -
Antricot de vit suculent, g tit la perfec�ie .ă ă , cu zucchini sote

144 lei

OASE DE VIT CU SOCUR 350 g (estimativ)Ă Ă -
Oase de vit g tite lent, servite cu sos de hrean, baghet proasp t și salată ă ă ă ă ă

verde.
90 lei

T-BONE MATURAT
– combina�ia perfectă între filet și strip steak, oferind contrast între delicate�e și
robuste�e. Maturat pentru intensificarea aromelor și frăgezire, servit pe osul său

distinctiv “T”.
35lei/100g

TOMAHAWK MATURAT
– un show de gust și elegan�ă: ribeye cu os lung stil toporișcă, cu marmora�ie

abundentă și aromă captivantă.
45lei/100g

Ambele variante pot fi precomandate cu 1–2 zile înainte pentru ca noi să le
pregătim la perfec�iune și să î�i garantăm prospe�imea și calitatea maximă.

Ceafă de porc SlowCooked la cuptor cu cartofi prăji�i și sos roșu
Doar Vineri-Duminică

85 lei
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DESERT

WINE PAIRING

TIRAMISU CLASIC – 120 g
Straturi delicate de pișcot însiropa�i în espresso intens, alternând cu cremă fină

de mascarpone și atingere pudrată de cacao – un echilibru perfect între
savoare și elegan�ă.

33 lei

ĂPLĂCINT DE SEZON – ~150 g
Aluat fraged, bine rumenit, umplut cu fructe proaspete ale sezonului (mere /

fructe de pădure / dovleac — după oferta zilei), alături de un mo din�
înghe�ată cremoasă.

33 lei

DOVLEAC COPT CU ÎNGHE�ATĂ – 140 g (+ 50 g înghe�ată)
Felii de dovleac coapte încet, aromatizate cu scor�ișoară și vanilie,

acompaniate de o cupă de înghe�ată cremoasă – contrast plăcut între cald și
rece, dulce și condimentat.

33 lei

FOI DE CASĂ CU CREMĂ FINĂ – 130 g
Foi de casă crocante-fragede, preparate cu grijă și coapte până devin aurii,

alternând cu un strat generos de cremă fină, delicată, cu note subtile de
vanilie. Un desert care îmbină tradi�ia și rafinamentul, perfect pentru momentele

în care vrei să te răsfe�i cu gust autentic.
33 lei

BROWNIE CU CIOCOLATĂ – 110 g
Bucată densă, umedă și intensă de brownie, cu inima moale de ciocolată,

servită caldă pentru un moment decadent de răsfă�.
33 lei

GARNITURI & ACOMPANIAMENTE

CARTOFI PRĂJI�I – 200 g
Cartofi tăia�i manual, prăji�i până devin crocan�i și aurii, pentru un gust clasic și

reconfortant.
25 lei

PIURE DE CARTOFI – 200–250 g
Piure cremos, preparat din cartofi de calitate, unt și smântână, pentru o textură

fină și gust delicat.
28 lei

CIUPERCI SOTE – 200 g
Ciuperci proaspete, sote cu usturoi și ulei de măsline, pentru un gust intens și aromat.

32 lei

ZUCCHINI SOTE – 200 g
Zucchini tăia�i felii, sote cu usturoi și ulei de măsline, pentru un preparat

ușor și savuros.
30 lei

PIURE CU CIUPERCI SOTE – ~300–330 g
Piure de cartofi fin, combinat cu ciuperci sote, pentru un gust bogat și reconfortant.

38 lei

VARZĂ CĂLITĂ – 200 g
Varză tăiată fin, călită cu ceapă și condimente, pentru un acompaniament

tradi�ional.
22 lei

HC IPSURI DE MĂMĂLIGĂ – ~150 g
Feliu�e sub�iri de mămăligă, prăjite până devin crocante, servite ca gustare sau

acompaniament.
33 lei
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SOSURI & ACOMPANIAMENTE

Sos de piper – 50 g
Un sos intens și aromat, pe bază de apă și praf de piper, ideal pentru

preparate din carne roșie sau vânat, oferind o notă picantă și echilibrată.
10 lei

Sos gorgonzola – 100 g
Un sos cremos și intens, preparat din gorgonzola, parmezan, smântână
de gătit și unt, cu un strop de vin alb, ideal pentru paste, carne albă sau

legume coapte.
18 lei

Ardei usturat – 30 g
Ardei iu�i atent selec�iona�i, marina�i ușor pentru a păstra gustul intens și

iute, servi�i ca acompaniament tradi�ional pentru preparate bogate sau grase.
4 lei

Smântână 20% grăsime – 50 g
Smântână fermentată cu un con�inut de 20% grăsime, cu textură cremoasă

și gust ușor acrișor, ideală pentru supe, ciorbe, sarmale sau preparate
tradi�ionale românești. Aduce un plus de onctuozitate și echilibru

preparatelor calde sau reci.
4 lei

Sos aioli verde – 50 g
Un sos tradi�ional verde, intens aromat, preparat din pătrunjel proaspăt,

usturoi, ou, muștar și ulei, ideal pentru fripturi, carne la grătar sau legume coapte.
25 lei
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